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Casa Althay 2023

P R O D U S E N T Althay

D R U E R Malvasía Volcánica 60 %, Listán Blanco 40 %

Å R G A N G 2023

A L K O H O L 13 %

O P P L A G 9 000 flasker

O M R Å D E Lanzarote, Kanariøyene

V A R E N U M M E R 19487801 Vinmonopolet

S E R V E R I N G 10–12 °C i et litt større glass. Vinen åpner seg når den får
noen minutter i glasset.

D U F T

Saltvann, honning, høy og svart sand,
tydelig mineralsk preg.

S M A K

Preg av sitrus, frisk fersken og
mineralsk salinitet, konsentrert, lang
ettersmak.

O M  V I N E N

Bred i skuldrene, der øyens hvitviner oftest er stramme. Fire tideler
Listán Blanco gir honning og tørket høy over den vulkanske saltheten, og

vinen står lenge i munnen etterpå. Ni tusen flasker, fra én enkelt restaurert

vinmark.
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Importør av vin fra Lanzarote. Aldersgrense 18 år.
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M O N R I K  W I N E S C A S A  A L T H A Y  2 0 2 3

H Å N D V E R K E T

Slik blir den til
Veien fra drue til flaske, trinn for trinn, slik huset selv beskriver den.

1 V I NM A R K E N

Malvasía Volcánica og Listán Blanco fra én enkelt

restaurert vinmark, i hagen ved huset Althay i La

Geria.

2 H Ø S T I N G

Håndhøstet, sortert og presset.

3 G JÆ R I N G

Spontangjæret ved kontrollert temperatur mellom 17
og 19 °C, normalt tre til fire uker.

4 MA LO L A K T I S K

Full malolaktisk gjæring, normalt fire til seks uker. Den

skarpere eplesyren omdannes til mykere melkesyre.

5 MODN I N G

Vinen deles mellom betongtanker og 500-liters

franske eikefat og modnes der i omtrent ti måneder.

Betongen bevarer friskheten og det rene mineralske
uttrykket; de store fatene gir forsiktig oksygentilførsel,

struktur og dybde uten kraftig eikesmak.

6 B L E N D I N G

Delene settes sammen igjen, stabiliseres og tappes.
Laget uten bruk av klaringsmidler. Omtrent tolv

måneder fra høsting til tapping, tretten til femten til

marked.

D E T  S O M  S K I L L E R  D E N

Full malolaktisk gjæring, og modning delt mellom betongtanker og store franske
eikefat.

H U S E T  B A K  V I N E N

Den motsatte enden av øyen, og av tankegangen. Noen få tusen flasker i året fra

gamle, rotekte stokker, gjæret på egne gjærsopper og tappet etter svært

skånsom filtrering. Ingen sikkerhetsnett, og ingen forsøk på å gjøre vinen enklere
enn den er.
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