MONRIK WINES SIDEN 1967

ALTHAY - LANZAROTE, KANARIGYENE

Casa Althay 2023

PRODUSENT Althay

DRUER Malvasia Volcanica 60 %, Listan Blanco 40 %

ARGANG 2023

ALKOHOL 13%

OPPLAG 9 000 flasker

OMRADE Lanzarote, Kanarigyene

VARENUMMER 19487801 vinmonopolet

SERVERING 10-12 °Cii et litt starre glass. Vinen apner seg nar den far

noen minutter i glasset.

DUFT SMAK

Saltvann, honning, hgy og svart sand, Preg av sitrus, frisk fersken og

tydelig mineralsk preg. mineralsk salinitet, konsentrert, lang
ettersmak.

OM VINEN

Bred i skuldrene, der gyens hvitviner oftest er stramme. Fire tideler
Listan Blanco gir honning og terket hgy over den vulkanske saltheten, og
vinen star lenge i munnen etterpa. Ni tusen flasker, fra én enkelt restaurert

vinmark.

LA GERTA - LANZAROTE
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Importgr av vin fra Lanzarote. Aldersgrense 18 ar.



MONRIK WINES CASA ALTHAY 2023

HANDVERKET

Slik blir den til

Veien fra drue til flaske, trinn for trinn, slik huset selv beskriver den.

1 VINMARKEN 5 MODNING
Malvasia Volcanica og Listan Blanco fra én enkelt Vinen deles mellom betongtanker og 500-liters
restaurert vinmark, i hagen ved huset Althay i La franske eikefat og modnes der i omtrent ti maneder.
Geria. Betongen bevarer friskheten og det rene mineralske

uttrykket; de store fatene gir forsiktig oksygentilfarsel,

2 AL struktur og dybde uten kraftig eikesmak.

Handhgstet, sortert og presset.

6 BLENDING

GJARING . -
3 Delene settes sammen igjen, stabiliseres og tappes.

Spontangjeeret ved kontrollert temperatur mellom 17 Laget uten bruk av klaringsmidler. Omtrent tolv
0g 19 °C, normalt tre til fire uker. maneder fra hgsting til tapping, tretten til femten til

marked.
4 MALOLAKTISK

Full malolaktisk gjaering, normalt fire til seks uker. Den

skarpere eplesyren omdannes til mykere melkesyre.

DET SOM SKILLER DEN

Full malolaktisk gjering, og modning delt mellom betongtanker og store franske
eikefat.

HUSET BAK VINEN

Den motsatte enden av gyen, og av tankegangen. Noen fa tusen flasker i aret fra

gamle, rotekte stokker, gjaeret pa egne gjaersopper og tappet etter sveert

skansom filtrering. Ingen sikkerhetsnett, og ingen forsgk pa a gjare vinen enklere
enn den er.
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